
Conde de Foucauld 
Espumante Demi-Sec Rosé
Em fevereiro de 1931, 16 viticultores 
resolveram se unir para realizar um sonho 
coletivo que hoje conta com 1.100 famílias 
associadas. Este vinho homenageia esta data tão 
importante para nós, e mostra que um sonho 
que se sonha junto, torna-se realidade.

HARMONIZAÇÃO
O espumante rosé é bastante 

versátil, podendo acompanhar 
diversos pratos. Petiscos leves, frutas 
cristalizadas e secas, pratos à base de 
peixes de maior consistência como o 

salmão, com molhos agridoces, e 
sobremesas não muito doces, como 

bolos e tortas de frutas.

ORIGEM
Serra Gaúcha

TEOR ALCOÓLICO
11,8%

CASTAS
Merlot, Pinot Noir, Trebbiano e 
Riesling

TEMPERATURA DE SERVIÇO
6ºC a 8ºC

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO
O Conde de Foucauld Demi-Sec
Rosé é um espumante jovem e 
refrescante. De um rosa-vivo 
brilhante, é fresco e frutado, 
apresentando boa acidez e 
frescor.
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